
GOLF HOTEL RESTAURANT SEMINAIRE

Ouvert :
du lundi au dimanche :

de 12h à 15h 
et de 19h à 21h

Domaine du Golf d’Albon 
410 Route de Senaud - 26140 Albon 
04 75 03 03 90 - contact@domainegolfalbon.fr
www.domainegolfalbon.fr

    Fermé : Dimanche soir et Lundi midi



ENTRÉES

 

 

 

Salade du 19

 

Terrine du moment
 

Saumon façon Gravlax 
Saumon façon gravlax,crème acidulé et zeste de citron 

 

Gros Escargots Bio de la Drôme en persillade
 

9 / 15 

10/ 16 

10 

10 

15

Terrine artisanale, condiments et pain toasté

6 escargots / 12 escargots, beurre persillé et aïl doux

Salade verte, croûtons dorés, poulet pané, œuf mollet,
 tomates fraiches et parmesan 

Salade, jambon cru, melon et feta

Boisson au choix, steak haché frites ou nuggets de poulet maison frites,
une boule de glace

petite / grande

10 / 17 

Salade Estivale

L e s  p r i x  s o n t  e x p r i m é s  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  ( T T C ) ,  s e r v i c e  c o m p r i s

MENU DU PETIT GOLFEUR (moins de 12 ans)



20

PLATS

L e s  p r i x  s o n t  e x p r i m é s  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  ( T T C ) ,  s e r v i c e  c o m p r i s

Frites maison
 

Croque-Monsieur, Salade
 

Bavette de boeuf, frites, salade

 

Steak à cheval, frites, salade
 

Omelette jambon et fromage
 

Cordon bleu Maison, frites, salade
 

Suprême de poulet fermier, jus au thym citron

 

Burger du 19, frites, salade

 

Ravioles gratinées au Saint-Marcellin et aux noix
Ravioles du Dauphiné, crème, Saint-Marcellin et noix

Caponata sicilienne à l’œuf cassé
 

Truite entière à l’estragon, sauce vierge, caponata

 

13

15

6

19

18

17

17

24

22

Dorées à point et salées  

Sauce tartare ou échalotes

Steak haché, œuf au plat, oignon confit

Pain de mie toasté, sauce Mornayet jambon blanc  

Filet de poulet, jambon blanc, comté, panure maison 

Oeufs fermiers plein air, jambon blanc, comté fondu

 Estragon, tomate, citron, persil, ciboulette, huile d’olive

Pain burger, steak français, comté, oignon confit, tomate, salade

Tomates,aubergine,oignon,courgette,olivesnoires,câpres,raisins secs

Suprême de poulet avec peau rôti avec son jus, accompagnement du moment

½ Magret de canard aux figues, frites, salade

 

½ Magret de canard aux figues, frites, salade

21

21



 

PINSAS

À PARTAGER

 

SANDWICHS

Petite / Grande
1 à 2 pers. / 3 à 4 pers.

SNACK

La Margarita 

Base tomate, tomates cerises, mozzarella

La Végétarienne
Base tomate, champignons, légumes du moment, mozzarella, origan

La Trois Fromages
Base crème, chèvre, gorgonzola, mozzarella, origan

Planche mixte
 

Jambon beurre
 

Jambon beurre fromage
 

Rosette cornichons
 

 Planche de charcuterie
 

14 

16

14 

8 / 18

10 / 21 

5,50

6

6

Charcuteries et fromages du terroir

Pain baguette, jambon blanc et beurre

Pain baguette, jambon blanc, beurre, emmental

Terrine du moment, jambon cru, jambon blanc, rosette

Pain baguette, Rosette de Lyon, beurre, cornichons croquants

Les prix sont exprimés en euros, toutes taxes comprises (TTC), service compris



DESSERTS

FROMAGES
 

 

Baba au rhum
Biscuit savarin imbibé de rhum ambré et chantilly 

 

Fontainebleau
 

Tarte de saison
 

Mousse au choclat
 

Délice abricot romarin
 

Crème brûlée du moment
 

1/2 Saint-Marcellin mariné aux saveurs de la Drôme

Assiette de fromages affinés
 

6,5

7

8

7

7

7

7

8

Tarte maison de saison

Mousse au chocolat maison à 64 %

Sélection de 3 fromages de la région

Fromage blanc,crème fouettée et coulis de saison

 Crème Chiboust, abricots poêlés au miel et romarin

Crème vanillée recouverte d'une fine couche de sucre caramélisé

Les prix sont exprimés en euros, toutes taxes comprises (TTC), service compris



GLACES ET SORBETS
Coupe

Coupe

Coupe
Supplément chantilly

1 boule

2 boules

3 boules

Citron de Sicile
Mangue Alphonso
Pêche de Vigne de la vallée du Rhône
Abricot de la vallée du Rhône,
Fraise Mara des Bois

Rhum Raisins
Pistache de Sicile 
Café Pur Arabica 
Chocolat Noir & Copeaux de Chocolat
Caramel au Beurre & Sel de Guérande
Vanille Bourbon de Madagascar
Nougat de Montélimar

2,90

5,70

7,50

0,50

PARFUMS
Glaces

Sorbets

Les prix sont exprimés en euros, toutes taxes comprises (TTC), service compris
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